OUR EGG SELECTION

Egg «Benedict»
grilled ham and Hollandaise sauce
on brown toast

Aegean scrambled eggs
bottargo and tomato tartar

Scrambled eggs on toast

«Strapatsada» omelet
with feta cheese and tomato tartar

Traditional omelet
garnish of your choice

Sunny side up egg

—— SWEET OR SAVORY ——

Home-made pancakes or French «crepes»
maple syrup
or chocolate sauce
or strawberry sauce

Traditional «tiganites» pancakes
with Cretan honey

«Croque Monsieur»
with ham and Cretan “graviera” cheese

HEALTHY
BREAKFAST

White omelet
pleurotes mushrooms
and whole wheat toast

Oatmeal porridge
with milk or water

Oatmeal porridge
with green apple, raisins,
yogurt and honey

UNSERE EIERSPEISEN AUSWAHL

Pochierte Eier «Benedict»
auf dunklen Toastbrot mit gegrillten Schinken
und Sauce Hollandaise

Agiisches Riihrei mit «Bottarga»
von der Meerdsche mit Tomatentatar

Ruhrei natur auf Toastbrot

«Strapatsada» Omelett
mit Feta Kase und Tomatentatar

Traditionelles Omelett
garniert nach Threr wahl

SpiegeleierOEuf au plat

— SUSSES ODER HERZHAFTES —

Hausgemachte Pfannkuchen
mit Ahornsirup,
oder Schokoladensause
oder Erdbeersauce

Traditionelle «Tiganites»
pfannkuchen mit Kretischen Honig

Herzhafte «Croquq Monsieur»
mit Schinken und «Graviera» Kise

NAHRHAFTES
FRUHSTUUCK

Omelett aus Eiweif
mit Austernpilzen
auf weizenbrot

Haferbrei
mit Milch oder mit wasser

Haferbrei
mit griinem Apfel, Rosinen,
Joghurt und Honig



LA SELECTION
D’ OEUFS
OEufs Bénédicte
pain, jambon grillé

et sauce Hollandaise

OEufs brouillés Egée
boutargue et tartare de tomates

OEufs brouillés sur toast

Omelette «Strapatsada»
au fromage féta et tartare de tomate

Omelette traditionnelle
garniture de votre choix

OEufs au plat

DOUCEUR

HAIIT BBIBOP
ANL]
Sitmo «beHemuKT»
c xy1eboM, >KapeHOM BETYMHOM

1 TO/UIAaHACKUM COYyCOM

AreiicKnit oMaeT
¢ 60TTapro ¥ TOMaTHBIM TaPTAPOM

SInynnna-6ontynpsa Ha Tocte
«Strapatsada» omner

¢ cpIpoM ¢eTa 1 TOMATHBbI TapTap

TpaguuoHHBbIT OMJIET
C TAapHMPOM II0 BallleMy BBIOOPY

Anyanna-rIasynpsa

CAAAKU AU

OU SAVEUR

«Pancake» maison ou crépes
sirop dérable
ou sauce chocolat
ou sauce fraise

Crépes «tiganites»
au miel crétois

«Croque Monsieur»
au jambon
et fromage crétois «graviéra»

BKYCHBINYTPA

TomauHmit 6y
unu Opannysckuit «Kpermc»
C KJICHOBBIM CHPOIIOM
VIV LIOKO/IQTHBIM COYCOM
VUYL KITyOHMYHBIM COYCOM

«Tiganites» 6muH
C KPUTCKUM MeJIoM

Kpok-mecnbe
(Croque Monsieur)
C BETUMHON
" CBIPOM «TpaBbe€pa»

PETIT-DEJEUNER
EQUILIBRE

Omelette blanche
champignons
et toast de pain complet

Porridge d’avoine
au lait ou a leau

Porridge d’avoine
au pomme vert,

raisin secs, yaourt et miel

3AOPOBBII
3ABTPAK

benbiit omner
¢ Tpu6BI U TOCTOM

ns3 L[eJ'IbHO3epHOBOI7I IIIIEHNIIbI

OBcsaHasdg Kala

C MOJIOKOM MJIU C BOJ O

OBcaHadg Kalna
C 3€JIeHBbIM A0JI0KOM,

M3I0MOM, JIOTYPTOM U MEIOM

EIIIAOT'H
AYT QN

Avyd «Benedict»
Y16 Capnodv pe caltoa Hollandaise,
o€ Havpo Yopui

Aegean scrambled avyd
ALYOTAPAXO Kol TOUATA TAPTAP

Avya Scrambled eggs o¢ toast

«ZTpamnatoddar»
UE QPETA Kal TAPTAP TOUATAG

IMapadooiakn opeéta
He Yapvitobpa TG emA0YNG oag

Avyd Tnyavntd

I'AYKA
& AAMYPA

ZTTIKEG TNYAVITES
N TaAAikég kpémeg
ue otpomt maple
1] OlPOTIL COKOAATOG
1 OLPOTIL PPAOVAAG

IMapadootaxég Tnyaviteg
ue Kpnriko péht

«Croque Monsieur»
pe Capmov kat ypaiépa

YI'TEINO
ITPQINO

Agvkn opeléta
LE HoviTapLa
Kat Ywui oAkng dheong

Oatmeal porridge
He YaAa 1) pe vepo

Oatmeal porridge
e TPAotvo UnAo, otagideg,
YLaoOpTL Kat e




