
IVA INCLUIDO 

 

PARA PICAR  

JAMÓN DE PATO CURADO EN GARUM DE ANCHOA         12.00 

DADOS DE TAPIOCA Y FARRO CRUJIENTES            8.00 

ANCHOAS DE L´ESCALA CON PAN DE COCA Y TOMATE         16.40 

JAMÓN DE BELLOTA CON COCA CON TOMATE          29.90 

 

 

 

ENTRANTES 

CÓCTEL DE GAMBA ROJA            34.00 

TARTAR DE ATÚN, MANGO, GUACAMOLE, GARUM, MENTA, ALBAHACA       26.50 

HUEVO A BAJA TEMPERATURA, MÚRGULAS A LA CREMA, ESPÁRRAGOS TRIGUEROS, JUGO DE ASADO  30.50 

CANELONES DE PASTA FRESCA, CARNE DE ASADO, BECHAMEL Y SETAS DE TEMPORADA     22.00 

CREMA DE CALABAZA DE 5 MANERAS, OLIVADA          19.50 

GUISANTES A LA BRASA, BUTIFARRA Y PANCETA          22.00 

LA CEBOLLA ILUSTRADA, BERENJENA AHUMADA, HUMUS Y TAHINI        17.50 

 

 

 

DE LA LONJA 

ROYALE DE CRUSTÁCEOS, ACEITE DE EUCALIPTO, AJO FRITO         30.00  

SUQUET DE RAPE CON GAMBA ROJA            32.50 

PESCADO FRESCO DEL DÍA A LA PLANCHA O AL HORNO, SERVIDO CON PATATA “A LO POBRE” Y JUGO DE ASADO 32.50 

NAVAJAS, SUQUET SUAVE DE ALGAS, ENDIVIAS          29.50 

BACALAO, BRANDADA, PIL PIL, ESPINACAS, PASAS, PIÑONES         29.00 

SUGERENCIA DEL DÍA               S/M  

   

 

       

NUESTRAS CARNES 

PALETILLA DE CORDERO CONFITADA SERVIDA CRUJIENTE, VERDURAS ESCALIBADAS, JUGO DE ASADO  24.60 

FILETE DE VACA ¨DRY AGED¨, PATATA           29.75 

COCHINILLO CON “TRINXAT” Y CÍTRICOS          26.10 

POLLO DE CORRAL CON GAMBA ROJA           28.50 

MANITAS DE CERDO GUISADAS CON PEPINO DE MAR Y ACEITE DE “PICADA”      34.00 

 

 

 



IVA INCLUIDO 

 

 

NUESTROS ARROCES CARNAROLI DE PALS Y PASTA 

PAELLA DE RAPE, SEPIA Y GAMBAS            30.00 

ARROZ NEGRO CON SEPIONETAS Y PEPINO DE MAR         32.70 

FIDEOS A LA CAZUELA CON BOGAVANTE           30.00 

 

 

MENÚ DEGUSTACIÓN 

SERVIDO A MESA COMPLETA · DISPONIBLE DE 13:30-15:00H Y DE 20:30-22:00H 

 
CALDO DE CRUSTÁCEOS 

GALLETA DE ARROZ Y ANCHOA 
BUÑUELOS DE BACALAO, PIÑÓN Y MIEL DE PINO 

DADO CRUJIENTE DE CEREALES, COMPOTA PICANTE 

 
 

CÓCTEL DE GAMBAS 

HUEVO DEL GALLINERO, MÚRGULAS A LA CREMA, ESPÁRRAGOS TRIGUEROS, JUGO DE ASADO 

GUISANTES A LA BRASA, BUTIFARRA Y PANCETA 

ALUBIAS Y BERBERECHOS 

DE LA LONJA, ROM AL HORNO, PIL PIL SUAVE DE NAVAJAS 

CORDERO LECHAL CRUJIENTE, PATATA 

MATÓ DE FONTETA HELADO, NUECES Y ROMERO 

CHOCOLATE, FRUTA DE LA PASIÓN, AVELLANA 
 

PETITS FOURS 
 

80.00 
 (BEBIDAS NO INCLUIDAS) 

 

MENÚ TRADICIÓN             35.00 

 

SERVIDO A MESA COMPLETA · DISPONIBLE DE LUNES A VIERNES DE 13:30 A 15:30 
INCLUYE APERITIVO, ENTRANTE, PRINCIPAL, POSTRES, AGUAS, CAFES Y VINO 

 

 

POSTRES 

LIMÓN DE MAS DE TORRENT EN SORBETE CON SU CRUMBLE          9.50 

FRESAS, TOMATE, ALBAHACA Y NATA           10.00 

BABA, PISTACHO, VAINILLA            11.00 

CHOCOLATE, FRUTA DE LA PASIÓN, AVELLANA          10.00 

MATÓ HELADO DE FONTETA, NUECES Y ROMERO          10.00 

TARTA SABLÉ DE FRAMBUESAS            10.00 

HELADOS Y SORBETES CASEROS            9.25 

QUESOS AFINADOS, CONFITURAS DE TORRENT          15.00 


