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« C’est entre terroir et histoire,
que nous allons vous faire découvrir cette Table,
engagée et passionnée, orchestrée par une équipe
qui vous emmenera dans notre univers
et dans ce chiteau chargé de souvenirs. »

SAMUEL GASPAR

MENU ENTRE TERRE ET MER

5 séquences 85 €
En accord mets et vins 45 €

7 séquences 115 €
En accord mets et vins 55 €

Lessentiel de nos produits sont issus de la Normandie,
nos menus sont pensés en fonction de la péche
et de que ce nous donne le jardin et les maraichers.

VEGETAL
Asperges vertes Normandes,

sabayon toasté au café et yaourt herbacé.

ROCHE

Saint-Jacques, épinard, oseille et pont Lévéque.

ESCALE
Paf Normand !

MER
Saint pierre, artichauts,

coquillages et barigoule iodée.

TERRE
Pigeon, morilles Normandes,

ail des ours, calvados.

ARTISAN

Fromages affinées

VERGER

Pommes d’ici, safran et lait ribot

DOUCEUR
Café, praliné et vanille
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