LE BISTRO
CASALS

LE GRAND HOTEL
UNE CUISINE D'APPETIT

ENTREES
FOIE GRAS 13 OEUF 12
mi-cuit, fait "Maison" accompagnée de la Ferme du Jeantine,
d'une confiture de figues au Banyuls velouté de cepes et chips de chorizo
SAUMON FUME 12 CHARCUTERIE CATALANE 12
fumeé par nos soins, sur un blinis de assortiment accompagné de pickles
pomme de terre, salade de légumes marinés aux 3 vinaigres
croquants

PLATS

BOEUF 24

la piece du boucher grillée,
sauce aux morilles

CANARD 24

magret carameélisé au Miel des
Ruchers du Canigou d'Alain Moné

CHOCOLAT 10

soufflé, coeur glace
au caramel beurre sale

AGRUMES 10

sorbets aux clémentines de Corse et
orange sanguine de Sicile

DESSERTS

LOTTE 22

cassolle avec des calamars,
sauce a l'orange

AGNEAU 22

éepaule confite au thym et au romarin,
sauce soubressade de chez Bonzom

Nos viandes et volailles sont
d'origine francaise

FROMAGE 12

une sélection issue de nos
producteurs locaux

BiscuiT 10

breton, créme légere a la chataigne,
glace a la vanille
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