
LE BISTRO
CASALS


LE GRAND HÔTEL 
une cuisine d'appétit

ENTRÉES

Foie Gras  13 Oeuf   12 
mi-cuit, fait "Maison" accompagné
d'une confiture de figues au Banyuls

de la Ferme du Jeantine, 
velouté de cèpes et chips de chorizo

Saumon Fumé  12 Charcuterie Catalane  12
fumé par nos soins, sur un blinis de
pomme de terre, salade de légumes
croquants 

assortiment accompagné de pickles
marinés aux 3 vinaigres  

PLATS

Boeuf  24 Lotte  22 
la pièce du boucher grillée, 
sauce aux morilles

cassolle avec des calamars,
sauce à l'orange

Canard  24 Agneau   22
magret caramélisé au Miel des
Ruchers du Canigou d'Alain Moné

épaule confite au thym et au romarin,
sauce soubressade de chez Bonzom

DESSERTS

Chocolat  10 Fromage  12
soufflé, cœur glacé 
au caramel beurre salé

une sélection issue de nos
producteurs locaux 

Agrumes  10 Biscuit 10
sorbets aux clémentines de Corse et
orange sanguine de Sicile

breton, crème légère à la châtaigne,
glace à la vanille 

www.grandhotelmolitg.com

Nos viandes et volailles sont 
d'origine française 


