
 

 

FROMAGES 

 

 

 

 

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES,  25 € 
 
 

 

   
 

 

 

LES DESSERTS A COMMANDER AU DEBUT DU REPAS 

 

 

BLANC EN NEIGE CITRON ET FENOUIL,  28 €                                        

 Jus Citronné, Fenouil Confit et Mélisse  

 

LA PISTACHE DANS TOUS SES ÉTATS,  28 € 

Glace, Soufflé, Mœlleux et Russe 

 

LE TRADITIONNEL SOUFFLÉ AU GRAND MARNIER,  28 € 

Dessoufflé à l’Orange Sanguine 

 

CAROTTE DES SABLES CONFITE DANS SON JUS,  28 € 

Crème Glacée au Pollen, Sauce à la Feuille de Cannelier 

 

AMANDE VANILLÉE EN OPALINE ET MOUSSEUX,  28 € 

Chocolat Blanc et Caviar de Vanille 

 

GLACES ET SORBETS AUX FRUITS DE SAISON,  20 € 

 

 

 

 

 

 

 

Les informations sur les allergènes présents dans les desserts sont à votre disposition à la réception. 


