
 

La Carte 

 
Les Entrées fraîches de saison 
 

Asperges vertes en texture, caviar Osciètre, roquette sauvage et chèvre de Belle Ile en mer  25 € 

 

Tourteau de casier, fine gelée marine, céleri, Granny Smith, lait ribot et huile d’amande grillée  26 € 

 

Foie gras de Canard servi froid, pistache et rhubarbe infusé à l’hibiscus       26 € 

 

Homard bleu en médaillon, croquants primeurs et crème glacée crustacés 29 € 

 
 

 
 

 

Les Poissons sauvages et de pêche locale 
 

Saint Pierre snacké, asperges blanches, tétragones et crème onctueuse aux langues de coques  36 € 
 

Sole cuite à basse température, mousseline de petit pois, laitue de mer et sauce coraline 37 € 
 

Homard bleu rôti à l’huile de chorizo, artichaut poivrade et sauce cardinal  42 € 
 

 

 

 

 

Les Viandes de nos terroirs 
 

Pigeonneau rôti sur le coffre, mijoté de fèves à la sarriette, jeunes navets et sarrasin    39 € 

 

Pièce de Bœuf poêlé, aux échalotes confites, pressé de pommes de terre à la truffe et jus aux fruits noirs 39 € 

 
 

Ris de Veau légèrement laqués, carottes nouvelles, gingembre et agrumes  39 € 

 

      

 
Les Fromages affinés 16 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les Desserts   
 

Fraises Gariguette au basilic, Arlette caramélisée, chèvre frais de Belle Ile en mer 16 € 
 

Chocolat Illanka en croustillant à la cerise et pistache   16 € 



 

Bergamotte, vacherin contemporain au thé jasmin 16 € 
 

 

 Prix nets 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Chef de Cuisine : Franck MOISAN 

Chef Pâtissier :  Mickaël LEMARIE 

Responsable Restauration : Mylène BOUTET 

 
 

 

Fiers de nos fournisseurs de Belle-Ile en mer et de la Bretagne… 

 

Poissons & coquillages 
 A Belle-Ile : A. Kempf (coquillages et crustacés), Patrice Brière (poissons et crustacés) 

Olivier Pouezevara (pouce pied), Romain Verger (ligneur Ikéjimé) 

 En Bretagne : Ets. M. Cochennec (huîtres) à Carnac (56), François Gallen à Concarneau (29), Viviers 

d’Audierne (29). 

 

Fromages et produits de la ferme  
 A Belle-Ile : éleveur Gaec Chanclu (Agneau) ; Chèvre de Belle Ile en mer ; Fromagerie Pilou (fromages 

de vache) à Le Palais. 

 En Bretagne : Fromagerie La Kérouzine (fromages de France affinés) à Vannes(56) ; Ferme de Lintan 

(fromages de vache fermiers) à Bréhan (56). 

 

Fruits & légumes 
 A Belle-Ile : notre potager (herbes aromatiques) ; Baptiste et Amandine Vasseur (légumes bio) à 

Sauzon ; Sylvain Masse (pommes de terre) 

 En France : Algues fraîches du Croisic 
 

 

Gourmandises 
 A Belle-Ile : Chocolaterie La Palantine à Le Palais ; La Bien Nommée à Le Palais 

 En France : Chocolats Valrhona 

  
 


