
 

^ Végétarien/Vegetarian  – * Contient du porc/Contains pork 
 

 

En cas d’allergie, veuillez le signaler au Maître d’hôtel lors de la prise de commande. 

Nos préparations peuvent contenir des produits allergènes. Une liste détaillée est à votre disposition à l’accueil. 

Le bœuf, le porc, l’agneau, la volaille, le canard, la lotte, la sole, le homard et le calamar viennent de France. 

Le veau vient des Pays-Bas. Le poulpe vient d’Espagne. Le foie gras vient de Bulgarie. 

Prix nets en Euros, service et taxes comprises, TVA 10% et TVA 20%. 

  

 

  

C a r t e  é l a b o r é e  p a r  F r é d é r i c  L a r q u e m i n  e t  s o n  é q u i p e  

N O S  E N T R E E S  

 

Pressé  de veau façon Vite l lo  To nnato,  câpres ,  cé ler i  et  pers i l  -  22€  

Vea l  ter r ine  “V i te l lo  Tonnato”  s ty le ,  caper s ,  ce lery  and pars ley  

 

Pâté  en  croute  de canard ,  fo ie  gras et  vola i l le  jaune ,   

chutney aux fru its  et  aux épices  -  36€  

Duck  p ie ,  fo ie  gras ,  pou l t ry ,  f ru i t  and sp ice  chutney   

 

Tarte  f ine  de tomates  et  courgettes ,  o l ives ,  pesto de bas i l ic  ^ -  23€  

Supplément  jambon de  Savoie  +7€*  

Tomato  and zucchin i  ta r t ,  o l ives ,  bas i l  pesto  ^ 

Add i t iona l  Savo ie  ham +7€ *  

Tomates  anc iennes ,  burrata,  s i rop de tomate épicé  ^ -  27€  

Hei r loom tomatoes ,  burrata ,  tomato syrup  ^ 

 

12  Escargots  de Bourgogne cu is iné s  au beurre  d ’a ï l  et  amande ,  crost in i  -  24€  

12 Burgundy snai ls  cooked in  gar l i c  and a lmond  but ter ,  crost in i  

 

B isque de crustacés  rafra îchie ,  Homard bleu,  agrumes et  g ingembre –  32€  

Chi l led  she l l f i sh  b isque,  b lue  lobster ,  c i t rus  and g inger   

 

6  hu îtres  de nos  côtes  n°3  –  23€  9  hu îtres  –  30€   12  huîtres  –  36€  

6 Seashore  Oysters  n °3     9 Oysters     12  Oysters   



 

^ Végétarien/Vegetarian – * Contient du porc/Contains pork 
 

 

In case of allergy, please kindly inform your Head-waiter as our preparations may contain allergen products. 

A detailed list is at your disposal at the welcome desk. 

Le beef, the pork, the lamb, the chicken, the duck, the monkfish, the sole, the lobster and the calamari are from France. 

Le veal is from the Netherlands. The octopus is from Spain. The foie gras is from Bulgaria. 

Net prices are in euros, including services and taxes VAT 10% et TVA 20%. 

 

 

 

N O S  P O I S S O N S  E T  V E G E T A R I E N  

 

 

Lotte  rôt ie  au  jambon de Parme,  gnocchi ,  g iro l les ,  sauce matelote *-  32€  

Roasted monkf i sh ,  Parma ham ,  gnocch i ,  chantere l le ,  “mate lo te”  sauce*  

Cabi l laud demi-se l  cu it  vapeur ,  caponata ,  c it ron ,  bas i l ic -  32€  

Semi-sa l ted  steamed cod ,  caponata ,  lemon ,  bas i l  

Tronçon de Sole  de pet i t  bateau,  meunière  -  42€  

So le  “meunière  s ty le ”  

Risotto ,  cresson et  pousse  d’épinard,  g iro l le  au  beurre  d ’herbes  ^  -  29€  

R i sot to ,  watercress  and sp inach  sprout ,  chantere l le  in  herb  butter  ^ 

 

A  P A R T A G E R  

( M I N I M U M  2  P E R S O N N E S )  

 

Cocotte  de poulpe de roche  et  ca lamars ,  boui l lon  de crustacés  réduit  

2  pers  –  82€  

Cr ispy  octopus  and ca lamar i  served in  a  cassero le ,  shel l f i sh  b isque  

 

 



 

^ Végétarien/Vegetarian  – * Contient du porc/Contains pork 
 

 

En cas d’allergie, veuillez le signaler au Maître d’hôtel lors de la prise de commande. 

Nos préparations peuvent contenir des produits allergènes. Une liste détaillée est à votre disposition à l’accueil. 

Le bœuf, le porc, l’agneau, la volaille, le canard, la lotte, la sole, le homard et le calamar viennent de France. 

Le veau vient des Pays-Bas. Le poulpe vient d’Espagne. Le foie gras vient de Bulgarie. 

Prix nets en Euros, service et taxes comprises, TVA 10% et TVA 20%. 

 

N O S  V I A N D E S  

 

Médai l lon  de quas i  de  veau,  sauce Osso Buco,  légumes verts  -  38€  

Vea l  quas i ,  “Osso  Buco”  sauce ,  g reen  vegetab les   

 

Tartare  de  bœuf au  couteau,  sa lade verte  -  32€  

Beef  tar tar ,  mixed green  sa lad  

 

Fi let  de  boeuf  de Sa lers ,  sauce béarnaise  -  42€  

Beef  f i l l e t ,  bearna ise  sauce  

 

Echine de porc  fondante  parfumée au  pol len  de  fenoui l ,  ar t ichauts*  -  28€  

Tender  spare  r ib  f lavoured wi th  fenne l  po l len ,  ar t i chokes*  

 

 

A  P A R T A G E R  

( M I N I M U M  2  P E R S O N N E S )  

Epaule  d’Agneau Tr ip le  A fondante ,  Maison Greffeu i l le   

serv ie  avec  ses  accompagnements ,  jus  d’agneau  

  

2  pers  –  120€ /  3  pers  –  180€  

Lamb’s  shou lder  Tr ip le  A ,  w i th  i t s  s ide  d ishes ,  lamb ju ice   

 



 

^ Végétarien/Vegetarian – * Contient du porc/Contains pork 
 

 

In case of allergy, please kindly inform your Head-waiter as our preparations may contain allergen products. 

A detailed list is at your disposal at the welcome desk. 

Le beef, the pork, the lamb, the chicken, the duck, the monkfish, the sole, the lobster and the calamari are from France. 

Le veal is from the Netherlands. The octopus is from Spain. The foie gras is from Bulgaria. 

Net prices are in euros, including services and taxes VAT 10% et TVA 20%. 

 

 

 

N O S  A C C O M P A G N E M E N T S  

 

Fr i tes  Maison  ^ / Home-made f rench  f r ies  ^ -  7€  

 

Pommes de terre  Grenai l les  poêlées  ^  /  Pan fr ied  “Grena i l le ”  potatoes  ^ -  7€  

 

Légumes pr intaniers  ^  /  Seasona l  vegetab les  ^ -  7€  

 

Purée de pommes de terre  ^  /  Mashed potatoes  ^ -  7€  

 

Ratatoui l le  ^  /  Ratatou i l le  ^ -  7€  

 

R iz  Basmat i  façon “Pi laf“  ^ /  “P i la f ”  s ty le  Basmat i  r ice  ^ -  7€  

 

 

N O S  F R O M A G E S  

 

Ass iette  de fromages  aff inés  /  Aged cheeses  -  18€  

  



 

^ Végétarien/Vegetarian  – * Contient du porc/Contains pork 
 

 

En cas d’allergie, veuillez le signaler au Maître d’hôtel lors de la prise de commande. 

Nos préparations peuvent contenir des produits allergènes. Une liste détaillée est à votre disposition à l’accueil. 

Le bœuf, le porc, l’agneau, la volaille, le canard, la lotte, la sole, le homard et le calamar viennent de France. 

Le veau vient des Pays-Bas. Le poulpe vient d’Espagne. Le foie gras vient de Bulgarie. 

Prix nets en Euros, service et taxes comprises, TVA 10% et TVA 20%. 

 

C a r t e  é l a b o r é e  p a r  E d d i e  B e n g h a n e m  e t  s o n  é q u i p e  

N O S  D O U C E U R S  

 

 

Sa int-Honoré framboise  cass is ,  c rème infusée à  la  menthe  -  16€  

Raspber ry ,  B lackcurrant  and mint  “Sa int -Honoré”  

 

Tarte  ac idulée  au c i t ron  de S ic i le  -  16€  

S ic i l i an  lemon tangy tar t  

 

Sablé  chocolat  “plantat ion  Mil lot “ ,  van i l le  et  fève Tonka  -  16€  

“Mil lot  plantat ion”  choco la te  shor tbread,  van i l la  and Tonka  bean  

 

Sorbet  aux herbes ,  f ra ises  et  pêche blanche -  16€  

Herb sorbet ,  s t rawberr ies  and wh ite  peach  

 

Croust i l lant  cacahuète  banane,  g lace  cacahuète  -  16€  

Peanut  and banana  c runch ,  peanut  ice  c ream 

 

Fru its  rouges ,  guimauve et  sorbet  ac idulé  -  16€  

Red berr ies ,  marshmal low and sour  sorbet  

 

 



 

^ Végétarien/Vegetarian – * Contient du porc/Contains pork 
 

 

In case of allergy, please kindly inform your Head-waiter as our preparations may contain allergen products. 

A detailed list is at your disposal at the welcome desk. 

Le beef, the pork, the lamb, the chicken, the duck, the monkfish, the sole, the lobster and the calamari are from France. 

Le veal is from the Netherlands. The octopus is from Spain. The foie gras is from Bulgaria. 

Net prices are in euros, including services and taxes VAT 10% et TVA 20%. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


