Le Menu Balade Gourmande
En Trois pas... uniquement disponible au Déjeuner (hors dimanches)
L’Amuse-bouche
O3
Le Berlingot VVégétal de Biche, Mousseline de Céleri, Chataignes,

Pomme Granny, Jus tranché a I’Huile de Noix, 39€
O3

Le Carré de Veau fermier du Limousin
Légumes grillés, Jus Godteux, 68€
poters
Choco-Coque Féve..., Le Chocolat en Transversal ! 19€

Ce Menu en Trois pas vous est proposé au tarif de 85€

En Quatre pas... disponible au Déjeuner et au Diner
L’Amuse-bouche

O3
Le Berlingot Végétal de Biche, Mousseline de Céleri, Chataignes,
Pomme Granny, Jus tranché a [’Huile de Noix, 39€
O3

Le Risotto de Riz Noir Sauvage de Camargue,
Seiche, Coulis Epinards, Ecume iodée, 39€
poYers
Le Carré de Veau fermier du Limousin,

Légumes grillés, Jus Godteux, 68€
O3
Choco-Coque Féve..., Le Chocolat en Transversal ! 19€
Ce Menu en quatre pas vous est proposé au tarif de 110€

En option : La Table des Fromages affinés,
Sélection Maison du Fromage, Institution depuis 1935 — 28€ par personne

Les Incontournables

Le Caviar d’Aquitaine, Blinis Maison et Créeme -30g, 95€ -50g, 125€ -100g, 225€
L'Intemporel Paté en crolte Saint Martin, Ris de Veau & Foie gras, 43€
La Tarte Feuilletée aux Champignons, Foie Gras et Cul Noir pour 2 pers. 60€
La Classique Lamproie a la Bordelaise, Petits Légumes, 66€
L’Intemporel Soufflé au Gin Melifera, Fleur d’Immortelle, 19€

Certains plats de nos menus sont disponibles en portion « a la carte »,
Les tarifs sont indiqués a la fin de chaque ligne




