Le Chef Gilles Dudognon,
Henri Dudognon et Guillaume Ragot vous présentent...

Le Menu Grande Escapade

(Servi pour I’ensemble des convives de la Table)

L’Amuse-Bouche
O3

Le Carpaccio de Téte de Veau, Sauce Chimichurri,

Hufitre Gillardeau, 44€
P OYCS

Les Langoustines au Snack, Mousseline d’Oignons, Pieds de Cochon,

Gel d’Ail Noir, Bouillon de Carapaces, 58€
O3

Le Bar de Ligne grillé, Pack-Choi fagon Ceviche,
Légumes vapeur, Emulsion Crustacés Gingembre, 78 €
pSYTer

Le Pigeon Réti sur le Coffre, Poireaux Rétis Farcis, Cepes,

Jus réduit aux Airelles, 67€
P OYCS

La Table des Fromages,
Sélection Maison du Fromage, Institution depuis 1935*
W3

Granité Citron et Péche Pochée, Infusion Verveine du Jardin
W3

La Figue dans tous ses états, Creme Chiboust a la Vanille, 19€

Ce Menu vous est proposé au tarif de 150€
*Qu 135€ avec un Fromage travaillé en lieu et place de la Table des Fromages
En option : L’Accord Mets et Vins, 3 verres par personne, 60€

Nos Voisins, fournisseurs et amis
Huitres Gillardeau (17), Légumes Odette Garcia (19), Veau du Limousin Lubersac (19),

Jambon Gaec Dufour (87), Pigeon Famille Célestin La Meyze (87), La Maison du Fromage(87),
Pommes et Poires des Vergers de Megeas (87), Distillerie Nouhaud (87),
Pour vous garantir fraicheur et qualité, un produit peut étre remplacé au retour du marché.




