MENU DEGUSTATION

FOIE GRAS DE CANARD "”#

Sherry PX - mUres - salade frisée — pandoro
Duck liver — PX Sherry — blackberries - frisée salad - pandoro

SCAMPO MARINEE 2346781
Patate douce - avocat - citronnelle
Marinated scampo - sweet potato — avocado - lemongrass

avec 10 gr. de caviar Impérial, supplement CHF 40
with 10 gr. Impérial caviar, additional charge CHF 40

CEUF DE PINTADE ONSEN ET TRUFFE DE ALBA *7

Epinards — spuma de pommes de terre - truffes blanches
Guinea fowl onsen egg & Alba truffle — spinach - potato espuma - white truffle

PIGEON DE MIERAL "7#?

Courge - pruneaux — jus aux €pices
Mieral pigeon - pumpkin - Alsatian plum - spiced gravy

TURBOT ATLANTIQUE #7™

Fenouil sauvage - praires - riz Venere
Atlantic turbot — wild fennel - hard clams - Venere rice

FILET DE VEAU SUISSE '#75

Malfatti a la roquette - cepes - citron salé
Swiss veal fillet — rocket salad malfatti — boletus mushroom - salted lemon

POIRE SAUVAGE 378

Cardamome - praline au nougat - gingembre
Wild pear - cardamom - nougat praline - ginger

Menu
S plats / 5 courses CHF 155
6 plats / 6 courses CHF 175
7 plats / 7 courses CHF 195



