
 

 

 
 

Gutsherrliches Menü auf Stolpe 
 

„Kopf Sache“ 

Lauwarmer europäischer Hummer, Sud aus Molke und Dill 

geeister Kopfsalat & Imperial-Kaviar 

 

„Perle aus der Schale“ 

In Nussbutter gebratene dänische Jakobsmuschel, Salat aus Muscheln, 

Zitrus-Meeresgemüse und Hühnerschmalz 

 

„Schnüsskes und Öhrkes“ 

Kopf, Zunge, Bries und Haxe vom Pommern-Kalb, schwarze Trüffeljus und Salzsellerie 

 

„Federvieh in 2 Gängen“ 

Gezupfte Entenkeule mit Pistazie & Rosine, Schwarzwurzelschaum und geeiste Entenleber 
 

Gegrillte Blutentenbrust, Roulade vom geschmorten Braunkohl, Aromen von Sauerkirsche 

 und Fichte 

 

„Höhlenkäse“ 

Vacherin Mont-d’Or, Bratquittenragout, Bittersalat und schwarze Nuss 

 

„Für meine Mirabelle“ 

Mousse von der 70 % Original Beans Schokolade, Sancho-Pfeffer, geeiste Mirabelle & 

Eisenkraut 
 

Für Informationen hinsichtlich Allergene sprechen Sie uns bitte an. Wir bitten um 

Verständnis, dass ab 5 Personen eine einheitliche Menüfolge und Speisenauswahl 

getroffen werden muss. 

Menü 4 Gang 150 € / Weinbegleitung zuzüglich 65 €  

Menü 5 Gang 170 € / Weinbegleitung zuzüglich 75 €  

Menü 6 Gang 190 € / Weinbegleitung zuzüglich 85 € 

Preise jeweils pro Person 


