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June¢i Carpaccio 90 kn

Beef CGarpaccio
Rind Carpaccio
Carpaccio di manzo

Mediteranski Ceviche 90 kn

Marinirana syjeZa riba u kombinacyi s
citrusnim vocem & zadimima

Meditarian Ceviche

Fresh raw fish cured in Lime juices marinated
and spiced with aji & chili peppers

Mediteranische Ceviche
Rohem Fische in Limettensafi mariniert
und mit A & Chili gewuerz
Ceviche Mediterranea

Pesce crude marinato agli agrumi,

umila ad alcune spezie come il peperoncino

Tatarski od tune 90 kn

Fosana svjeZa tuna obogacena emulzyom
maslinovog ulja 1 citrusa

Tuna Tartare
Raw Tuna Steak, very finely chopped enriched

with emulsion of olive il and citrus

Thunfisch Tatar

Gehackten frischen Thunfisch, mit Emulsion,
Olivenil und Zitrusfriichte angereicherte

Tartare di Tonno

Tonno fresco tritato a mano arricchito con
emulsione di olio d’oliva e agrumi

Carpaccio od jadranskih Skampa 125 kn

Svjezi repovi skampa na pireu od celera s cvijetom
ninske soli i extra djevicansko maslinovo ulje

Shrimp Carpaccio
Raw Adriatic Shrimps spicy with a Flower of Salt Nin &
Extra Virgin Olwe Oul and served with Celery Root Puree

Scampi Carpaccio

Rohe marinierte Adriatisches Scampt mit Salzblumen aus Nin
und Extravergine Olivenol auf Sellerie Puree

Carpaccio di Scampi
Carpaccio di Scampi trito con Fior di sale Nin e Olio Extra
Vergine di Oliva con Purea di Sedano
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Salata “Kastel” 80 kn
Salata od marinirane hobotnice sa sezonskom salatom,
cherry rajéicom 1 kremom od crne masline

Marinated Octopus Salad “Kastel”
“Kastel” Oktopus Salat
Insalata do polpo “Kastel”

Salata ‘“Bastion” 90 kn
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sezonske salate s parmezanom

“Bastion” Salad
Sliced Beef Salad with Parmesan Cheese

“Bastion” Salat

Rindfleischsalat mit Parmesan Rase

Insalata “Bastion”

Taghata di Manzo con insalata di
stagione ¢ Grana di Fadano

Pagki sir obitelji Ostari¢ ~100 gr. ~ 80 kn

Domacti ovdji sir provzveden u obiteljt
Ostaric na otoku Pagu

Sheep Milk Cheese Ostaric¢
Cheese of Famuily Ostaric from Island Pag

Schafskase OStari¢
Schafskase aus Insel Pag von Familie Ostari¢

Pecorino Ostari¢
Formaggio di pecora stagionato da Famiglia Ostarié

Dalmatinski Prsut “Agro-Zuko”  ~100gr. ~ 85 kn

18 mjeseci suseni prsut obitelyi Zuvan
12 Primostena

Dalmatian Prosciutto “Agro — Zuko”  ~100 gr. ~
18 months dry cured ham of Famuly uvan
_from Primosten

Dalmatinische Schinken “Agro — Zuko” ~100 gr. ~
18 Monaten gereift Schinken von Familie

Luvan aus Primosten

Prosciutto crudo Dalmata “Agro-Zuko™ ~100 gr. ~
Prosciutto crudo di Primosten da Famigla Juvan
(Primosten) — Stagionatura 18 mest

Terina ‘“Mozaik” 125 kn

Terina od ribe 1 plodova mora s povréem
Seafood Terrine’s “Mosaic”
Meeresfruchteterrine “Mosaic”

Terrine ai Frutti di Mare
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Rezanci sa jadranskim skampima
Tagliatelle with Adriatic Shrimp Scampi
Taglatelle mit Scampi von Adriatische Meer

Tagliatelle con gli scampi dell’Adriatico

Crni Spaghetti sa Jakobovim kapicama
(Kapesantama)

Black Spaghetti with Scallops
Schwarze Spaghetti mit Jakobsmuscheln

Spaghetti nero di seppia con capesante

Janjedi ragu sa njokom od griza
Lamb Stew with Semolina Gnocchi
Lammragout mit griesknoedel

Agnello in umido con Gnocchi alla Romana

Brudeto od jadranske hobotnice
s aromatiziranom palentom

Octopus Stew with Polenta
Geschmorter Oktopus mit Polenta

Polpo in umido con Polenta

Rizoto sa kozicama i mariniranim
dimljenim dagnjama
Risotto with marmated Mussels & Prawns

Risotto mit Miesmuscheln & Garnelen

Risotto ai Gamberi e Cozze
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File oborite ribe s povré¢em Julienne
Baked Fish Fillet with Julienne Vegetables
Fischfilet auf Gemusejulienne

Filetto di pesce con Julienne di verdure

Riblji odrezak
Tuna, gof, sabljarka, ovisno o ponudi — pecen na gradele
s prilogom od sezonskog povrca

Grilled Fish Steak
Served with Seasonal Vegetables

Gegrilltes Fischscheiben

Serviert mit Saisongemuse

Filetto di pesce alla griglia

Servito con verdure di stagione

Oborita riba 1kg
Quality Fish 1kg

Qualitat Fische 1 kg
Pesce di qualita 1 kg

Oborita riba extra 1 kg
Extra quality fish 1 kg

Extra Qualitat Fisch 1 kg
Pesce di extra qualita 1 kg,

Jadranski Skampi sa zara ili na buzaru
Adpriatic Shrimps Scampi ~ Grilled / Stewed Buzara Style
Adria Scampi ~ Gegrilltes / Buzara Art

Scampi dell” Adriatico ~ alla griglia / alla buzzara

Dalmatinska brzola
31 dan odlezanmi juneci ramstek, servirano sa mladim krumpirom

Grilled Ribeye Steak Dalmatian style
Served with New Potatoes

Gegrilltes Hochrippensteak auf Dalmatinische Art
Serviert mut Neue Rartoffeln

Bistecca di Manzo alla Dalmata
Servito con giovane patate

Tournedos “Zadar”
Juneci file sa guscjom jetrom 1 pireom od cikle

Tournedos “Zadar”
Beef medallion with Goose Liver and Beet Puree

Tournedos “Zadar*
Rinderfilet mit Ganseleber und Rote Bete Puree

Tournedos “Zadar”
Filetto di Manzo con fegato d’oca e pure’ di barbabietole
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Janjeci kotleti s gratiniranim krumpirom
Lamb Chops with Potato Gratin
Lammkoteletts mit Kartoffelgratin

Cotolette di Agnello e patate gratinate

Pileca rolica “Cardinal”

Pileca prsa omotana u pancetu
(nadjevena prsutom,gorgonzolom,maslinama 1 suhom rajcicom)

Stuffed Chicken Breast “Cardinal”
Clicken Breast wrapped in Bacon
(stuffed with Prosciutto, Gorgonzola, Olives and sundried Tomatoes)

Gefiillte Hahnchenbrust Roulade “Cardinal®
Hahnchenbrust mit Speck umwickelt
(gefullte mit Prosciutto ,Gorgonzola ,Olwen und getrockneten Tomaten)

Involtini di Pollo “Cardinal”
Petto di pollo ripieni alle gorgonzola, prosciutto crudo, oliwe,
pomodort secchi e avvolti nella pancetta

Junece obrazine
Dekonstrukcya junecih obrazina servirane sa gratiniranim krumpirom
(obrazine kuhane u vakumu )

Sous Vide Beef Cheek with Potato Gratin
Geschmorte Rinderbacken mit Kartoffelgratin

Guancia di Manzo brasata e patate gratinate
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Oblizek od ¢okolade 1 badema (sladoled od vanilije)
Soufllé of chocolate and almonds (vanilla ice cream)
Chocolade und Mandel Souffle (Vanilla Eis)

Soufllé di cioccolato e mandorle (gelato alla vaniglia)

Tiramisu

Smokve u Proseku na kremi od mascarponea

Figs poached in sweet wine “Prosek”
with Mascarpone Cream

Karamellisierte Feigen auf Mascarpone Creme

Crema al mascarpone con fichi caramellati

Zadarska krema
Orange cream “Zadar*
Orangencreme “Zadar®
Crema all’arancia “Zara”

Mladi kozji sir sa Dugog Otoka

s kornatskim bajamima i medom
Creamy Goat Cheese with Honey & Almonds
Ziegenkase mit Honig & Mandeln

Crema di formaggio di capra con mandorle e miele

PDV je ura¢unat u cijenu. Knjiga zalbi nalazi se na $anku. Ukoliko niste dobili racun, niste duzni platiti.
VAT included in the price. Book of complaints lies on the bar. If you have not received a bill,

you are not obliged to pay for the service.

ZABRANJENA PRODAJA, TOCENJE I KONZUMIRANJE
ALKOHOLNIH PICA OSOBAMA MLAPIM OD 18 GODINA!

PROHIBITED SALES, REFILLS AND CONSUMPTION OF
ALCOHOLIC BEVERAGES TO PERSONS UNDER 18 YEARS!



