
Menu Déc verte 
 
 

en cinq services - 90€ (hors boissons) 
en six services avec le Chariot de fromages frais et a nés – 115€ (hors boissons) 

 
 
 
 

L’ŒUF FERMIER CUIT À 63° 
des Jardins de Priape 

bissara de Haricots de Soissons, condiments chermoula 
 

- 
 

LA TRUITE NACRÉE À 42° 
du Moulin de Voulpaix 

beurre blanc aux fruits de la passion et pickles de navet blanc 
 

- 
 

LE FILET DE BŒUF 
de la Ferme aux Pâturages 

marinade vodka épices, houmous de betteraves, jus de betteraves fumées,  
panais façon crème brulée au sucre Muscovado 

 

- 
 

LA SALADE DE CÉLERIS 
pomme verte, ganache chocolat et passion, espuma citronnelle 

 

- 
 

LA POIRE POCHÉE AU VIN CHAUD 
agrumes de saison, panacotta spéculoos et crème glacée au poivre de Sichuan 

  


