
Menu Saint Valentin
6 Plats : 200€/personne
4 Plats*: 150€/ personne

Disponible le mercredi 14 février au diner 

FRAÎCHEUR DE TOURTEAU AUX AGRUMES*
et son velouté Dubarry servi glacé

NOIX DE SAINT JACQUES RÔTIES 
soubise de poireaux truffée et son jus de bardes

FOIE GRAS DE CANARD SERVI POÊLÉ
betterave en pot-au-feu rafraichies au yuzu

FOIE GRAS DE CANARD SERVI POÊLÉ
betterave en pot-au-feu rafraichies au yuzu

BAR DE LIGNE CUIT DÉLICATEMENT*
pomme de terre en gourmandise et champignons, jus

d’une bisque relevé 

PIGEON DE PORNIC PARFUMÉ AUX SAVEURS DU CAUSSE*
·coing confit, châtaigne et potimarron, sauce façon

Périgueux

DESSERT DES AMOUREUX*
concocté par notre Chef pâtissier Steven Bott

Accord mets & vins : 
4 verres 65€/ personne
6 verres 80€/ personne

Le menu peut évoluer en fonction des arrivages et disponibilités


