
Menu du P ager 
 
 

en cinq services - 90€ (hors boissons) 
en six services avec le Chariot de fromages frais et a nés – 115€ (hors boissons) 

 
 
 
 

LA CARO E 
de Benoît Deloffre en trois séquences : 

croustillante à l’écume de miel de nos ruches, 
râpée à la eur d’oranger, sauce au yaourt de la Chèvrerie des Inchères, 

glacée à la mandarine 
 

- 
 

LE CHAMPIGNON 
de la Maison Ruol en trois séquences : 

sauté, béarnaise aérienne à l’anis étoilé, 
en salade, vinaigrette sésame et condiments, 

en tartelette au café « Pure Origine » de la Maison Person 
 

- 
 

LE RISO O DE SAISON 
au cresson de Benoît Deloffre 

 

- 
 

LA SALADE DE CÉLERIS 
pomme verte, ganache chocolat et passion, espuma citronnelle 

 

- 
 

LE LIÉGEOIS 
crémeux chocolat de la Maison Cluizel, chouchous caramélisés, chantilly vanille, 
sorbet cassis, nuage chocolat ou nuage café « Pure Origine » de la Maison Person 

  


