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KORRESPONDIERENDE WEINE

2019 Miiller Thurgau ,,Pure Mineral“, Weingut Rudolf Fiirst, Biirgstadt, Franken
2021 Striimpfelbacher WeiBburgunder, Marcel Idler, Weinstadt, Wiirttemberg

2014 Tokaji Furmint Demi Sec, Kiraljudvar, Ungarn
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2018 Pinot Noir Heimbourg, Domaine Zind-Humbrecht, Elsass

2019 Gewlirztraminer Spatlese, Weingut Dautel, Bonnigheim, Wiirttemberg

Individuelle Empfehlung

Wein-Reise in 4 Gldsern € 59,00 pro Person
Wein-Reise in 5 Gldsern € 69,00 pro Person
Wein-Reise in 6 Gldasern € 79,00 pro Person

Wir wiinschen Thnen genussvolle Stunden bet uns im Wappen-Saal
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Maik Albrecht Franziska Pauli
Chef de Cuisine Sommeliére

Wir bitten Sie hoflich, Thr Mobiltelefon fiir Thren Restaurantbesuch ausgeschaltet zu lassen.
Gemaf§ der EU Lebensmittelinformations-1erordnung stellen wir Ibnen ausfiibrliche Informationen iiber allergieanslisende Zutaten (wie
sum Beispiel Milch, Milchprodukte, Gluten, Ezer, Niisse etc.) zur Verfiigung. Bitte wenden Sie sich dafiir an unsere Mitarbeiter.



C%%c}f%-(gm/

MENU

Hamachi
Daikon, Wasabi-Buttermilch
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Mecklenburger Stundenei
Buchenpilze, Radieschen & Grana Padano

Birne, Bohne, Speck
Havellander Apfelschwein, Meerrettich

Rosa Riicken von der finnischen Farse ,,Sashi Beef*
Mole, Flug-Ananas, Piment d‘Espelette

Delice von der ,,Piura“ Schokolade von Original Beans
Kalamansi, Topfen

Ausgewdhlte Rohmilchkdse vom Maitre Affineur Volker Waltmann
hausgebackenes Friichtebrot & Feigensenf

Menti in 4 Gdngen € 135,00 pro Person
Hamachi, Mecklenburger Stundenei, Sashi Beef, Dessert- oder Kdse

Menti in 5 Gdngen € 155,00 pro Person
Kronender Abschluss zur Wahl: Dessert- oder Kdse

Menti in 5 Gdangen € 175,00 pro Person
Genieflen Sie unsere Kulinarische Reise in vollem Umfang

Eine Menii-Anderung/Erweiterung berechnen wir mit € 19,00 pro Gang
Wir bitten Sie hoflich, Thr Mobiltelefon fiir Thren Restaurantbesuch ausgeschaltet zu lassen.

Gemaf§ der EU Lebensmittelinformations-1erordnung stellen wir Ibnen ausfiibrliche Informationen iiber allergieanslisende Zutaten (wie
sum Beispiel Milch, Milchprodukte, Gluten, Ezer, Niisse etc.) zur Verfiigung. Bitte wenden Sie sich dafiir an unsere Mitarbeiter.



