
 
 

 
Wir bitten Sie höflich, Ihr Mobiltelefon für Ihren Restaurantbesuch ausgeschaltet zu lassen.  

Gemäß der EU Lebensmittelinformations-Verordnung stellen wir Ihnen ausführliche Informationen über allergieauslösende Zutaten (wie 
zum Beispiel Milch, Milchprodukte, Gluten, Eier, Nüsse etc.) zur Verfügung. Bitte wenden Sie sich dafür an unsere Mitarbeiter. 

 

Korrespondierende Weine 

 
 

 

2019 Müller Thurgau „Pure Mineral“, Weingut Rudolf Fürst, Bürgstadt, Franken 

 
 

2021 Strümpfelbacher Weißburgunder, Marcel Idler, Weinstadt, Württemberg 

 
 

2014 Tokaji Furmint Demi Sec, Kiraljudvar, Ungarn 

 
2018 Pinot Noir Heimbourg, Domaine Zind-Humbrecht, Elsass 

 
 

2019 Gewürztraminer Spätlese, Weingut Dautel, Bönnigheim, Württemberg 

 
 
 

Individuelle Empfehlung 
 
 

Wein-Reise in 4 Gläsern € 59,00 pro Person 
Wein-Reise in 5 Gläsern € 69,00 pro Person  
Wein-Reise in 6 Gläsern € 79,00 pro Person  

 
Wir wünschen Ihnen genussvolle Stunden bei uns im Wappen-Saal 

 
                     
 

   Maik Albrecht    Franziska Pauli 
Chef de Cuisine     Sommelière 

 
 
 

 



 
 

 
Wir bitten Sie höflich, Ihr Mobiltelefon für Ihren Restaurantbesuch ausgeschaltet zu lassen.  

Gemäß der EU Lebensmittelinformations-Verordnung stellen wir Ihnen ausführliche Informationen über allergieauslösende Zutaten (wie 
zum Beispiel Milch, Milchprodukte, Gluten, Eier, Nüsse etc.) zur Verfügung. Bitte wenden Sie sich dafür an unsere Mitarbeiter. 

 

Menü 

 
Hamachi 

Daikon, Wasabi-Buttermilch 

  
 

Mecklenburger Stundenei 
Buchenpilze, Radieschen & Grana Padano 

 
 

Birne, Bohne, Speck 
Havelländer Apfelschwein, Meerrettich 

 
 

Rosa Rücken von der finnischen Färse „Sashi Beef“ 
Mole, Flug-Ananas, Piment d‘Espelette 

 
 

Delice von der „Piura“ Schokolade von Original Beans 
Kalamansi, Topfen 

 
 

Ausgewählte Rohmilchkäse vom Maître Affineur Volker Waltmann 
hausgebackenes Früchtebrot & Feigensenf 

 
 
 

Menü in 4 Gängen € 135,00 pro Person  
Hamachi, Mecklenburger Stundenei, Sashi Beef, Dessert- oder Käse 

 
 

Menü in 5 Gängen € 155,00 pro Person  
Krönender Abschluss zur Wahl: Dessert- oder Käse 

 
 

Menü in 5 Gängen € 175,00 pro Person  
Genießen Sie unsere Kulinarische Reise in vollem Umfang 

 
 

Eine Menü-Änderung/Erweiterung berechnen wir mit € 19,00 pro Gang 


