
vins AOP AOP wines

eaux / SOFTS 

boissons chaudes 

— ROUGES REDS
Touraine-Mesland « L’impromptu », Chelin	 7€ — 33€
Touraine Chenonceaux « l’Esprit des Dames », Joel Delaunay	 10€ — 41€
Saint-Nicolas de Bourgueil « Cuvée Élégance », Richard Réthoré	 38€
Chinon, Bernard Baudry « Le Domaine »	 10€ — 40€
Reuilly « Les Lignis » Domaine Valery Renaudat	 9€ — 39€
Côtes du Rhône Villages « Gravennes » (Bio)	 7€ — 32€
Rully pinot noir Drouhin	 49€
Bourgogne Gamay	 8€ — 39€
Santenay Clos Genêt	 92€
Moulin à vent Labruyère	 52€
Bordeaux de Maucaillou, Moulis	 9€ — 39€
Château Grand Pey Lescours, St-Emilion Grand Cru	 69€
Fleur de Pédesclaux, Pauillac	 79€
Cheverny Envol Gendrier	 9€ — 39€

— BLANCS WHITES
Touraine Sauvignon « Le Marchais Blond », Chelin 	 8€ — 36€
Touraine « Les Roses du Clos », Xavier Frissan	 37€
Vouvray Vigne Blanche brédif	 9€ — 40€
Coteaux de l’aubance « Château Princé »	 10€ — 49€
Anjou blanc cuvée « Aléxine » leduc-frouin	 7€ — 34€
Côtes du Rhône Villages « Gravennes » (Bio)	 7€ — 35€
Vin de pays Val de Loire (Chardonnay) « Château de la Presle »	 48€
Bourgogne Chardonnay	 9€ — 40€ 
Bordeaux de Maucaillou, Moulis 	 39€
Lascaux du Languedoc	 39€
Cheverny Pure Gendrier	 8€ — 36€
Chablis, Montée de Tonnerre, Durup	 96€

— ROSÉS
Côtes de Provence rosé Domaine de l’Amaurigue	 8€ — 36€ 
Touraine Amboise « Tendance », Xavier Frissant	 8€ — 36€

Expresso	 3€
Café Crème / Allongé	 3€
Thé / Infusions	 4€
Verveine, menthe, camomille...
Verbena, mint, chamomile...

Verre 12cl — Btle 75cl

Eau Cryo Plate*	 75cl	 5€
Eau Cryo Gazeuse*	 75cl	 5€
Coca-Cola / Zéro	 33cl	 5€
Orangina		  5€
Limonade	 25cl	 5€
Schweppes		  5€
Indian Tonic	 25cl	 5€
Jus de fruits Granini	 25cl	 5€
Ananas, abricot, tomate, pomme,
orange & cocktail de fruits
Pineapple, abricot, tomato, apple,
orange & Fruit cocktail

*Eaux rendues potables par traitements (surfiltrées). Water made potable by treatment (on filtered) In vino veritasprix NET ttc

CARTE DES BOISSONS

Gin basilic smash • 12€
 

Gin, jus de citron, sucre de canne, 
feuille de basilic (10cl) 

Gin, lemon juice, sugar, basil leaf

AMéRICANO • 12€
 

Campari, vermouth rouge 
eau pétillante (15cl) 

Campari, red vermouth, 
sparkling water

MOJITO • 12€
 

Menthe fraîche, rhum blanc, citron 
vert, cassonade & eau pétillante (15cl) 

Fresh Mint, white rum, lime, 
brown sugar & sparkling water

COCKTAILS

BIèRES Beers  

PÉTILLANTS AOP AOP Bubbles

Apéritifs 

ALCOOLS / digestifs nightcaps

Loirette (33cl)	 7,5€
Bière bouteille Carlberg (25cl)	 5,5€
Bière sans alcool	 6€

Champagne Christian Busin	 12€ — 55€ 
Vouvray Pétillant	 9€ — 42€ 
Méthode Traditionnelle « Rouge Éclatant », Chelin	 9€ — 42€

Kir vin blanc ou vin rouge	 8€ 
Ricard, Pastis, Martini, Suze, Campari, Dubonnet, Lillet...	 7€

Armagnac, Cognac VSOP, Calvados, Eaux de vie...	 13€ 
Whisky, Vodka, Gin, Rhum... (Soft inclus)	 13€

Verre 15cl — Btle 75cl

15cl

5cl

LA CARTE DES VINS DE NOTRE RESTAURANT GASTRONOMIQUE 
EST A VOTRE DISPOSITION


