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Socca, salade

Salade d ARTICI-IAUTS poivrade, huile d ole CiTRON
Artichokes salad, lemon Flavoured o
MOZZAREIIA bURRATA TomATEs multicolores, balico

Ocuf mimosa, POUTARGUE ET venTréche de Thon
limosa eqq, botTarga, Tuna bell

SAlAdE CAESAR Au homard

esar salad with lobsTer

Truo dE Dlps TZATZII(I TARAMA Houmous qRESSINS AU SESAME

Caviar d’aubergines fumées “Moutabal”, pain pita

Smoked eqggplant caviar loutADA

gowsenvslds PETIiTES ?ARdi.NES./\\ I’hile d’olive
PReservEd smAll sardines in o
FRITO‘ d AUbERqINES ?ET COURqETTES A lAlqli
PANIER <]1£ crudirés, bAqNA pROVENgAlE

1ables ba vcial bagna
PinTxos ]dE sardines, condiment piguillos |

Salade Mechouia, olive 1 Thon

Mechouia salad, olives and Tun

La péche du jour

4 modes de préparation Au choix :
- Grill€ au fenouil sec
- En croUTE dE sel
- A |a liure : TomaTes, olives, pommes de TERRE, CAPRES
- CuiT Au four : vin blanc, citron, basilic, [EGumes primEURS

S‘VOQQ"O “’Cﬂ,.

Sur commande : King crab, bouillabaisse royale A la langouste ...

A I'ardoise
Fresh carch on 1he chalkboar

CK

RESTAURANT

CREVETTES pROVEN(_;AlEs bEURRE pERSIllE Aux AMANdES

FOUqASSE qRECQUE AUX oll\/Es TOMATES ET ORIGAN

Greek fougasse with olives, Tomatoes And OREGANO

Patatas bRA\/As

Paratas b
Patatas brav

SAlAdE Nigoise dE SAISON
ise sTyle sea lad

CEwchE dE SAUMON, qRENAdE OIqNONS ROUqES ET CITRON VERT

POMEGR TE, REd NIONS ANd LIME
i

JAMbON |bERIQUE AOC "dE cebo” 24 mois, AN CON TOMATE
A O Z“ MONTHS, PAN CON TOMATE

SAlAdE qRECQUE ”homAnkl Al fEUillE dF. cZ\pRE
\ CAPE E

CAR])ACCIO de daurade sur l’ARErE VINAIqRETlF. de framboise

DREAM CARpACCiO, RASPDE VINAIGRETTE
Poulpe grillé, condiment Tomares, poivrons, salade mEdiTERRANEENNE
Grilled « ) OMATO ANC EPPE ondime EdITERRANEAN SA
FriTure de peTits calamars, fromage blanc, Echalotres,
ESTRAQON fACON SAUCE TARTARE

SMALL CAIAMARI, COTTAGE CHEESE, SHALIOTS, TARRAGON,

SpAthﬂi langouste (4704r) 98

Q‘

MINUTE dE SAUMON qmllEE A lA qREMOlATA

oille e

LEd SAIMON GREMGQ

BAR qmllE Au fenouil sec *
Rilled seabass with fennel

Sole mEuNiERE ou qmllEE

THON qullE ET MARINE AU CiTRON, qARNI d UNE ngmss

ed And lemon mARiINATEd TuN coisE STyle seasonal salad garn

* Plats SUGGERES AVEC UN ACCOMPAGNEMENT EN supplément
Dishes suggested with an addirional sid
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PECC/fTA dEﬁ\/EAl{ Ala SAUGE, CiTROI?I e spEck D N 36
H;\MbURqER Al’JiC(')MTI;I:j[WIAlg(iEUM;jV B - - 3%
ChlchTA;uk qE Ptr)’t:JlET:quVtillié;}Ar!x‘)L{lVé llb/;NéIS . 7 26

. T chsioue ov A limliewne. 3
Beef 1aRTAR, THE classic oR IT VA)

Baverte Black Angus, échalote er gremolara * 32
Milanaise de veau * 30 h

' * Plats suGGERES AVEC UN ACCOMPAGNEMENT EN supplément
Dishes suggested with an additional sids
9
Raratouille / Ratatoui
Léqumes gRrillés / Grilled vegerable
Pommes frites / French fries
Purée de pomme de Terre / Mashed poratoes
Supplément Truffe / Additional Truffle + 20
Linuine Aux palourdes 44
SpagHeTTi eN cArRboNARA dE calamars eT creme infusée Au lard 32
SpagherTi with calamari carbonara, lard infused crea
Gnocchi, girolles, TRuffe eT ASPERGES 42
Gnvocchi, erelles, TRuffle and Asparagus
Risorto du jour 3%
PATISSERIE PARISIENNE 16
: Homemade pasTry
Clafouris cerise, glace aux amandes 18
. Soufflé aux aqrumes d'ici 16
Lo Trus souffle
Yaourr frozen, fruits Rouges, Toppings eT crousTillants (dessert familial A paRTAGER) 26
:,:;: '?,77 H E EAM ,:J > :;‘77\ A M= ‘L vle desse
Glaces et sorbeTs maison (7 parfums) 12
Homemade ice cream and sorbers (3 flavo
Fruits frais de saison L / XL / XXL 29 / 3% /1 190
)
DEMANdEZ NOTRE SPECIAliTé du jOoUuR A PARTAGER
( &'?im
Engagé

Liste des allergenes disponible sur demande ergens list available upon reQue
Prix Nets eN € - Taxes €T service inclus - RICES iN ES A ERViCE
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