
dinnerdinner

Anatra, sentori di fumo, avocado e bufala  					     €€ 27,00 27,00
Duck, hints of smoke, avocado and buffalo mozzarella cheese

Carpaccio di gallinella, il suo ristretto, gel di lime e basilico 		  €€ 28,00 28,00
Gurnard carpaccio with its sauce, lime and basil 

Uovo c.b.t, pane arrosto, spuma di lattuga  					     €€ 25,00 25,00
Low temperature cooked egg,roasted bread, lettuce foam

Polpo arrosto con salsa alla Luciana 						      €€ 26,00 26,00
Roasted octopus with Luciana sauce (a typical recipe of Neapolitan cuisine)

Fassona, asparagi arrosto e agrumi 						      €€ 27,00 27,00
Fassona, roasted asparagus and citrus fruits

Raviolo con cuore di ossobuco, zafferano e parmigiano delle vacche rosse €€ 26,00 26,00
Stuffed Ravioli with ossobuco, saffron and red cow parmesan cheese

Spaghetto di Gragnano in estrazione di verdure di stagione,   		  €€ 25,00 25,00
ricotta affumicata e polvere di olive taggiasche 		
Gragnano spaghetti cooked in seasonal vegetables extraction, 
smoked ricotta cheese and Taggiasca olives 

Risotto al burro affumicato, triglia alla plancia, aglio dolce, prezzemolo €€ 27,00 27,00
Risotto with smoked butter, grilled red mullet, sweet garlic, parsley

Gran ricciolo, genovese Napoletana, provola affumicata e aria al pepe  	 €€ 26,00 26,00
Gran ricciolo pasta, genoese ragu sauce, smoked provola cheese and pepper air

Gnocco di patata arrosto, cozze, piselli e pecorino  				    €€ 25,00 25,00
Roasted potato dumpling, mussels, peas and pecorino cheese 

Bouillabaisse a modo mio  								       €€ 33,00 33,00
Chateau ‘s Bouillabaisse 

Rombo, vongola verace e insalatina croccante 				    €€ 32,00 32,00
Turbot, clam and crunchy salad

Carciofo, pecorino toscano, essenza di menta  					    €€ 27,00 27,00
Artichoke, Tuscan pecorino cheese and mint essence

Pancia di maialino, scalogno caramellato, porto e fave 			   €€ 28,00 28,00
Pork belly, caramelized shallots, Port wine and broad beans

Agnello, cipollotto e frutti rossi  						      €€ 30,00 30,00
Lamb, spring onion and red fruits

Cioccolato e lamponi 								        €€ 14,00 14,00
Chocolate and raspberries

Ricotta di bufala, pere e nocciole  						      €€ 14,00 14,00
Buffalo ricotta cheese, pears and hazelnuts

Cremoso al caramello, gelato alle arachidi e biscotto salato		  €€ 14,00 14,00
Creamy caramel, peanut ice cream and salty biscuit

Fragole, latte di mandorla e basilico 						      €€ 14,00 14,00
Strawberries, almond milk and basil

Degustazione di formaggi 2.0 							       €€ 14,00 14,00
Not the usual cheeses


