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ANATRA, SENTORI DI FUMO, AVOCADO E BUFALA € 27,00 BOUILLABAISSE A MODO MIO € 33,00
: : : ¢
Duck, hints of smoke, avocado and buffalo mozzarella cheese Chateau ‘s Bouillabaisse o
1 i
CARPACCIO DI GALLINELLA, IL SUO RISTRETTO, GEL DI LIME E BASILICO € 28,00 RoOMBO, VONGOLA VERACE E INSALATINA CROCCANTE € 32,00 £y i
Gurnard carpaccio with its sauce, lime and basil Turbot, clam and crunchy salad ! .
Uovo c.B.T, PANE ARROSTO, SPUMA DI LATTUGA €25,00 CARCIOFO, PECORINO TOSCANO, ESSENZA DI MENTA € 27,00 | ﬂ“!

Low temperature cooked egg,roasted bread, lettuce foam Artichoke, Tuscan pecorino cheese and mint essence )

Po1.PO ARROSTO CON SALSA ALLA [LUCIANA € 26,00

5 b ol : i T = PANCIA DI MAIALINO, SCALOGNO CARAMELLATO, PORTO E FAVE € 28,00 )
Roasted octopus with Luciana sauce (a typical recipe of Neapolitan cuisine) \ Porkliclly, caramelizadshellogs, Porswmeand broad beans X
5 A&

FASSONA, ASPARAGI ARROSTO E AGRUMI € 27,00 =
g : : AGNELLO, CIPOLLOTTO E FRUTTI ROSSI € 30,00 ¢

Fassona, roasted asparagus and citrus fruits

Lamb, spring onion and red fruits

CI10CCOLATO E LAMPONI
Chocolate and raspberries

RAVIOLO CON CUORE DI 0SSOBUCO, ZAFFERANO E PARMIGIANO DELLE VACCHE ROSSE € 26,00
Stuffed Ravioli with ossobuco, saffron and red cow parmesan cheese :

L E A

RICOTTA DI BUFALA, PERE E NOCCIOLE € 14,00
Buffalo ricotta cheese, pears and hazelnuts

SPAGHETTO DI GRAGNANO IN ESTRAZIONE DI VERDURE DI STAGIONE, € 25,00
RICOTTA AFFUMICATA E POLVERE DI OLIVE TAGGIASCHE

Gragnano spaghetti cooked in seasonal vegetables extraction,
smoked ricotta cheese and Taggiasca olives

CREMOSO AL CARAMELLO, GELATO ALLE ARACHIDI E BISCOTTO SALATO € 14,00

Creamy caramel, peanut ice cream and salty biscuit
- RiSOTTO AL BURRO AFFUMICATO, TRIGLIA ALLA PLANCIA, AGLIO DOLCE, PREZZEMOLO € 27,00

- Risotto with smoked butter, grilled red mullet, sweet garlic, parsley FRAGOLE, LATTE DI MANDORLA E BASILICO € 14,00

: Strawberries, almond milk and basil
: GRAN RICCIOLO, GENOVESE NAPOLETANA, PROVOLA AFFUMICATA E ARIA AL PEPE € 26,00

‘Gran ricciolo pasta, genoese ragu sauce, smoked provola cheese and pepper air

- (GNOCCO DI PATATA ARROSTO, COZZE, PISELLI E PECORINO € 25,00
- Roasted potato dumpling, mussels, peas and pecorino cheese

BEEEF R BRI TL I

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI 2.0 { € 14.00
Not the usual cheeses
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