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Le nostre eccellenze		   		     					     €€ 30,00 30,00
Cold cuts and cheese

Battuta di manzo a coltello, aceto di riso, 						      €€ 24,00 24,00
cappero delle Eolie e polvere di olive 		     				  
Beef tartare, rice vinegar, aeolian capers and olives 

Crostone di pane burrata di Andria, pomodoro arrosto e polpo alla plancia   	 €€ 22,00 22,00
Croutons bread, burrata cheese, roasted tomatoes and roasted octopus 

Carpaccio di manzo, avocado, misticanza di stagione e nocciole     			   €€ 24,00 24,00
Beef carpaccio, avocado, seasonal mixed salad and hazelnuts 

Spaghetto di Gragnano, pomodorino corbarino e basilico 				    €€ 22,00 22,00
Spaghetto di Gragnano, Corbarino cherry tomatoes and basil 

Risotto alla pizzaiola 									         €€ 25,00 25,00		
Risotto with pizzaiola sauce (capers, tomatoes and olives )

Scialatiello ragù di mare con bottarga e limoni di Sorrento  			   €€ 25,00 25,00
Scialatiello pasta with seafood ragout, bottarga end Sorrento lemon 

Branzino alla plancia, verdure di stagione in diverse consistenze  			  €€ 26,00 26,00
Grilled sea bass, seasonal vegetables in different consistences

Filetto di manzo con purea di patata dolce e scalogno glassato  			   €€ 27,00 27,00
Beef fillet with sweet potato puree and glazed shallots

Filetto di vitellino cotto a bassa temperatura 					     €€ 27,00 27,00
morbido di patate e bietoline piccanti  	
Veel fillet cooked at low temperature, soft potatoes and spicy chard

Vitello tonnato 										          €€ 24,00 24,00
Veal in tuna sauce  (typical regional)

La caprese di bufala  									         €€ 19,00 19,00
Buffalo mozzarella cheese and tomatoes 

Classici Mondeghili Milanesi con verdurine di stagione e salsa alla senape	 €€ 22,00 22,00
Classic milanese mondeghili, veal croquet, with seasonal mixed vegetables 
and mustard sauce 

Crudo di Parma e mozzarella di bufala 		    					     €€ 25,00 25,00
Parma ham and buffalo mozzarella cheese

Risotto alla milanese  									         €€ 24,00 24,00
Saffron risotto, milanese style

Tagliatelle con ragù alla Bolognese e parmigiano delle vacche rosse   		  €€ 23,00 23,00
Tagliatelle pasta with bolognese ragout and red cow parmesan cheese 

L’orto a Château  										          €€ 16,00 16,00
Our minestrone soup

Parmigiana di melanzane 									         €€ 23,00 23,00
Eggplant parmigiana

Omelette con verdure di stagione e formaggio 					     €€ 21,00 21,00
Omelette with seasonal vegetables and cheese

Pescato del giorno in guazzetto di pomodorini e olive taggiasche  			  €€ 25,00 25,00
Catch of the day in a stew of cherry tomatoes and Taggiasca olives

Tiramisù 					     €€ 11,00 11,00

Cheesecake ai frutti rossi  		  €€ 11,00 11,00
Cheesecake with berries 

Cremoso allo yogurt, 			   €€ 11,00 11,00
salsa mou e arachidi salati 
Creamy yogurt, toffee sauce, and salted peanuts

Frutta di stagione 		  €€ 11,00 11,00
Seasonal fruit 

Torta del giorno 		  €€ 11,00 11,00
Cake of the day 


