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] . LLE NOSTRE ECCELLENZE € 30,00 SPAGHETTO DI GRACNANO, POMODORINO CORBARINO E BASILICO

Cold cuts and cheese :-,; Spaghetto di Gragnano, Corbarino cherry tomatoes and basil
(1
£
5 BATTUTA DI MANZO A COLTELLO, ACETO DI RISO, € 24,00 ) RiSOTTO ALLA PIZZAIOLA € 25,00
2 4 % CAPPERO DELLE EOLIE RS AR NS : 1 Risotto with pizzaiola sauce (capers, tomatoes and olives )
v A Beef tartare, rice vinegar, aeolian capers and olives ? :
p % SCIALATIELLO RAGU DI MARE CON BOTTARGA E LIMONI DI SORRENTO € 25,00
% Croutons bread, burrata cheese, roasted tomatoes and roasted octopus %
ne ' P 11 o P
:.i_ CARPACCIO DI MANZO, AVOCADO, MISTICANZA DI STAGIONE E NOCCIOLE € 24,00 s i "’ﬂ ol Y
% Beef carpaccio, avocado, seasonal mixed salad and hazelnuts § ﬁ (Lo ’!"\i"ii 10 x‘ gﬂ » {(f(,t‘*,’/‘ﬂ[[’ 8 v/‘;jf{/
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T j A s : 3 2 BRANZINO ALLA PLANCIA, VERDURE DI STAGIONE IN DIVERSE CONSISTENZE € 26,00
{ \J/%L Bk af&j//{ {4 o CANAAEO ;-;‘.ﬂz?'i/\ﬁ,/ iANE o 52,. Grilled sea bass, seasonal vegetables in different consistences
ps ) o0 i { O =% i : s
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& E' ¢ FILETTO DI MANZO CON PUREA DI PATATA DOLCE E SCALOGNO GLASSATO € 27,00
v o ' Beef fillet with sweet potato puree and glazed shallots
ITELLO TONNATO € 24,00 o :

Veal in tuna sauce (typlcal regl(’nal) FILETTO DI VITELLINO COTTO A BASSA TEMPERATURA € 27,00

MORBIDO DI PATATE E BIETOLINE PICCANTI

LA GAPRESE DI BUFALA S Veel fillet cooked at low temperature, soft potatoes and spicy chard

Buffalo mozzarella cheese and tomatoes
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Vi Crassict MONDEGHILI MILANESI CON VERDURINE DI STAGIONE E SALSA ALLA SENAPE € 22,00 2, ') i,/i A /
g. Classic milanese mondeghili, veal croquet, with seasonal mixed vegetables & NS TANERRN | { /1 Y D LS
= 1 I ¢ yFil/ it A1TY & ¢ AL
and mustard sauce ni s { | U p7) /}t/ﬁ) g
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' CRUDO DI PARMA E MOZZARELLA DI BUFALA % 3
5 5 i PARMIGIANA DI MELANZANE € 23,00
= Parma ham and buffalo mozzarella cheese P f 1 il
- B E' Eggplant parmigiana
' :1:- . t’i OMELETTE CON VERDURE DI STAGIONE E FORMAGGIO € 21,00
> :_? T 4 Omelette with seasonal vegetables and cheese
e ]
¥ /; /4 p / . PESCATO DEL GIORNO IN GUAZZETTO DI POMODORINI E OLIVE TAGGIASCHE € 25,00
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!% AR ics S f V| ‘: A e z /9(2‘1( e R E Catch of the day in a stew of cherry tomatoes and Taggiasca olives
RiSOTTO ALLA MILANESE €94,00 ﬁl i S vfc/«:/;’/v A4 ;
. Saffron risotto, milanese style 5 ;:‘ pEEe
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#t  TAGLIATELLE CON RAGU ALLA BOLOGNESE E PARMIGIANO DELLE VACCHE ROSSE € 23,00 ”::.I 5: TiramISU € 11,00 IgRUTTA TfSTéGIONE € 11,00
I i i : 10 easonal fruit
- Tagliatelle pasta with bolognese ragout and red cow parmesan cheese B S CHEBSECAKE Al FRUTTI ROSSI €11.00
o 4 b ‘ .
4 , . 7] i, Cheesecake with berries TORTA DEL GIORNO € 11,00
Ei L’orTto A CHATEAU € 16,00 & & ol T ]
Fl Our minestrone soup §q p; CREMOSO ALLO YOGURT, € 11,00 y %
o ’? £ SALSA MOU E ARACHIDI SALATI -
I% ) E Creamy yogurt, toffee sauce, and salted peanuts %
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